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CAFE GINORI AT THE ST. REGIS FLORENCE

Benvenuti al Café Ginori at The St. Regis Florence, un‘esperienza
culinaria audace e inaspettata dove la creativita e I'eccellenza
gastronomica incontrano un‘eleganza ricercata. Abbraccia I'essenza
de ‘La Dolce Vita’' e immergiti in un viaggio culinario ispirato all’ltalia
che ridefinisce I'arte della ristorazione in ogni dettaglio: audace,
giocoso, artistico e innovativo.

Assapora i grandi classici della cucina italiana reinterpretati
dall’Executive Chef, dalle Tagliatelle Verdi “Ginori” ai Paccheri al
Sugo di Astice, fino al raffinato Filetto di Manzo, con purea di patate e
tartufo. Completa lI'esperienza con l'intrigante selezione di dolci del
giorno firmata dal nostro Pastry Chef.






PICCOLI ASSAGGI / BITES

Vv Suppli con pomodoro e mozzarella (2 pezzi)

(1,3.7,9)

V Polenta fritta con ragu di funghi

(5,9,12)

T Crostino toscano con crema di fegatini di pollo (2 pezzi)

(1,3,4,7,912)



ANTIPASTI / APPETIZERS

Vv Misticanza di campo con formaggio gorgonzola,
noci e lamponi

(7,8,12)
Un comfort food internazionale, elevato dall'eleganza delle porcellane Ginori.

Prosciutto crudo e bufala

(712)

L'incontro di due autentici simboli dell'italianita.
Con mozzarella di bufala campana di alta qualita e prosciutto crudo selezionato, questo
piatto celebra I'eleganza e la freschezza della cucina italiana.

S ITA Toast con prosciutto cotto, fonduta
di parmigiano, rucola e aceto balsamico

(1,3,5,7,8,10,11)



PRIMI PIATTI / FIRST COURSES

v Spaghetti di Gragnano IGP, salsa di pomodori e basilico

(1.9

Un omaggio al frutto piu famoso d’ltalia: il pomodoro. La salsa composta da
pomodorini datterini, squisitamente abbinata alla pasta IGP Gragnano e basilico.

T Tagliatelle verdi "Ginori"

(1,3,7,8,912)

Una rivisitazione unica delle Lasagne alla Bolognese, con tagliatelle verdi e un ragu
bianco di vitello, raffinato da una crema di Parmigiano Reggiano.

S Paccheri al sugo di astice

(2,7,9,12)

Un piatto che celebra i sapori autentici della cucina mediterranea,
con una perfetta armonia garantita da una delicata salsa all'astice.



SECONDI PIATTI / SECOND COURSES

V Pizza al padellino con pomodoro pelato bio,
mozzarella fior di latte e basilico

(1,5,7,8,13)

Pizza al padellino con pomodoro pelato biologico, mozzarella fior di latte e basilico
fresco. Un classico italiano dalla consistenza soffice e fragrante.

S T Filetto di manzo, purea di patate, tartufo e jus di manzo

(9.12)
Un tenero filetto di manzo servito con verdure alla griglia e un raffinato jus di manzo.



SECONDI PIATTI / SECOND COURSES

Filetto di branzino in guazzetto con pomodori datterini
e olive taggiasche

(4,7,912)

Il delicato sapore del branzino & impreziosito da una leggera salsa mediterranea,
dalla freschezza dei pomodorini e dalle olive taggiasche.



CONTORNI / SIDE DISHES

Patatine fritte

(1,9)

Patate arrosto

(1,3,6,7,8,10,11,13)

Verdure grigliate






DOLCI / DESSERTS

Cannoncino

(1,3,5,6,7,8,10,11,12,13)

Cannolo siciliano

(1,3,5,6,7,8,10,11,12,13)

Selezione di biscotteria

(1,3,5.6,7,8,10,11,12,13)

Gelati e sorbetti

a7

Tre palline a scelta tra: vaniglia, cioccolato, fragole,
limone o squisite proposte del giorno.



DOLCI / DESSERTS

Dolci tentazioni del nostro Pastry Chef

(1,3,5,6,7,8,10,11,12,13)

E il cuore di Café Ginori e ne racchiude I'essenza
pilu gioiosa. Un’intrigante scelta tra la selezione
di dolci del giorno a cura del nostro Pastry Chef.

Tagliata di frutta fresca

Un’irresistibile selezione di frutta fresca di stagione per concludere
il viaggio culinario con un’esplosione di colori e sapori.



LISTA DEGLI ALLERGENI / LIST OF ALLERGENS

. Cereali contenenti glutine 8. Frutta a guscio

. Crostacei 9. Sedano

. Uova 10. Senape

. Pesce 11. Sesamo

. Arachidi 12. Anidride solforosa e solfiti
. Soia 13. Lupini

. Latticini 14. Molluschi

Coperto € 8,00 per persona |.V.A. inclusa

T: Territorialitd V: Vegetariano S: Piatto d'autore *Prodotto surgelato
T: V: S: *

Vi preghiamo di informarci se avete allergie o restrizioni alimentari.
*1l consumo di carne, pollame, pesce, crostacei o uova crudi o poco cotti pud aumentare
il rischio di malattie di origine alimentare.
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Café Ginori at The St. Regis Florence
Piazza Ognissanti 1, Florence 50123, Italy
+39 055 2716 3754
cafeginoriflorence@stregis.com
cafeginori.stregisflorence.com
@stregisflorence



